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VIZI

Ideali per iniziare, da condividere oppure no.

Selezione di formaggi francesi dalla bottega di Amaury (7)

Acciughe del Mar Cantabrico seleccion premium "Artesana" (1,3,4,7)

Tagliere di Jamon Serrano Iberico (1,3,7)

Mozzarella in carrozza in crosta di grissini e salse al basilico e pomodoro (7,7,8)
Shrimp sandwich, aioli alla paprika e rucola croccante (1,2,3,7)

Bigné al ragu napoletano (7,3,7,9)

Cannolino di pasta fresca, ricotta al basilico e caviale di limone e pepe (1,7,8)
Chips di pasta fillo, fassona, parmigiano e tartufo (7,7,9)

Frittatina allAmatriciana (1,3,7,8)

Bombetta di peperoni, maionese all'acciuga e oliva croccante (7,3,4,7,8)

PIACERI

| nostri main courses

Tartare di fassona, spinacino ripassato e Parmigiano Reggiano

Tonno marinato alla soia, maionese all'acciuga e fondo di vitello (7,34,6,9,12)
Polpo cbt, spuma di patate al rosmarino, olive e olio al prezzemolo (1,7,14)
Agnolotto di Alciati ai tre arrosti burro e salvia (1,3,7)

Riso al salto, fondo bruno, parmigiano, uovo 64° e caviale di tartufo (3,7,72)
Fusillone coniglio, noci e tintura di peperone (7,3,8)

Spaghetto alla chitarra, aglio nero, prezzemolo, peperoncino e tartare di gambero
rosso (1,2,3)

Guancia di vitello, la sua salsa, cremoso di patate dolci e cipolla sotto sale (7,9,72)

Filetto di angus e carote baby (7,9,72)

Alcuni prodotti potrebbero essere congelati, chiedi al personale o consulta la legenda.
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ALLERGENI: Gentile Ospite, la nostra cucina non garantisce la totale assenza di contaminazione da glutine o altri allergeni.



MENU PRANZO

VIRTU’ Lenostre proposte sane, leggere e di gusto.

Spinacino, erborinato, mele, noci e miele (7,8) 10

Iceberg, zucca, castagne e feta (7) 10

Focaccia al padellino al carbone vegetale con datterino giallo, Pecorino Romano 13

e guanciale (1)

Focaccia al padellino, salsa al pomodoro, olive, capperi e olio EVO (1) 12

PECCATI _ai gola

| nostri dolci

Caffé e nocciola (3,7,8) 8

Pere allo zafferano, mousse di ricotta e mandorle (7,7,8,72) 8

Profiteroles Grand Marnier e cioccolato fondente (7,3,7) 8

Sorbetto alla mela verde 7

I L PRANZO DI OTI U M Tra vizi e piaceri

Bigné al ragu napoletano

Chips, fassona, parmigiano e tartufo 20

Alice 'mbuttunata

Frittatina allAmatriciana

1 Piacere a scelta dalla carta

DALLA CANTINA

BOLLE

Alta Langa DOCG Milllesimato pas dosé Contratto Pinot nero | Chardonnay

Alta Langa DOCG "For England" rose Contratto Pinot nero 10

BIANCHI

Piemonte Sauvignon DOC "Pian Craie" Tenuta Il Falchetto | viognier 8
Tenuta Garetto

Colli Tortonesi DOC Timorasso Poderi Gianni Timorasso 9
Gagliardo

ROSATI

Cotes de Provence AOC Roseline prestige EQ:LT;‘; Sainte R Syrah 8

ROSSI

Langhe DOC Nebbiolo La Spinetta Nebbiolo 9

Bourgogne AOC Pinot Noir David Duband Pinot nero 11
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Cereali contenenti glutine

Crostacei
Uova

Pesce
Arachidi

Soia

Latte e derivati
Frutta a guscio
Sedano
Senape
Sesamo
Anidride solforosa e solfiti

Lupini

Molluschi

Gambero
Pasta fillo
Polpo

Dessert di Fabrizio Racca

Bigne

Mozzarella in carrozza
Sfera di peperone
Sfera di ceci

Riso al salto

Ricciola croccante
Tonno

Pizza fritta

Agnolotto di Alciati



