
Alcuni prodotti potrebbero essere congelati, chiedi al personale o consulta la legenda. 
ALLERGENI: Gentile Ospite, la nostra cucina non garantisce la totale assenza di contaminazione da glutine o altri allergeni. 
La preghiamo di comunicare al personale la necessità di consumare alimenti privi di allergeni.

SECONDI
POLPO ALLA BRACE  [4,8]
Polpo cotto a bassa temperatura e poi alla brace, scarola ripassata con acciughe e pinoli 17€

POLLO [7,12] Sovracoscia di pollo, salsa al curry, millefoglie di patate, creme fraiche 15€

DOLCI
IL DESSERT DEL PASTRY CHEF FABRIZIO RACCA PER OTIUM ROOFTOP
(Il dolce cambia in base alla stagionalità, chiedi ai nostri ragazzi in sala!)

9€

MILLEFOGLIE AL LIMONE E PESCHE [1,3,7,8]
Millefoglie caramellata, namelaka al limone e pesche fresche

7€

CARPACCIO DI ANANAS E SORBETTO LIMONE E SALVIA 8€

VINI AL CALICE
Salento Primitivo Rosé IGT “Tramari” - San Marzano - Primitivo 8€
Bourgogne Pinot Noir AOC - Domaine Roux - Pinot nero 8€
Bourgogne Aligoté AOC - Domaine Roux - Aligoté 12€
Venezia Giulia IGP Ribolla Gialla - I Clivi - Ribolla Gialla 8€
Franciacorta DOCG Brut - Contadi Castaldi - Chardonnay, Pinot bianco, Pinot nero 12€
Alta Langa DOCG “Contessa Rosa” Rosè Brut Riserva - Fontanafredda - Pinot 
nero, Chardonnay

8€

INSALATE
VIVACE [7] Insalata songino, zucchine, cetrioli, pollo croccante e salsa yogurt 14€

SOLARE [7] 
Insalata di pomodori datterini, mozzarella di bufala campana, crema al basilico, origano e 
olio evo ROI da olive taggiasche

13€

ALLEGRA [7]  Insalata di rucola, carota julienne, ravanelli e semi di zucca 13€

ANTIPASTI
FIORI DI ZUCCA [4,7]
Fiori di zucca in pastella ripieni di mozzarella di bufala e acciughe, salsa al pomodoro e crema 
al basilico

14€

MELANZANA VIOLETTA RIPIENA [7,8]
Melanzana violetta al forno, ripiena di polpa di melanzana, uvetta e parmigiano servita con 
concassè di pomodoro, stracciatella pugliese e crema di basilico

13€

TARTARE DI MANZETTA  [1,7,8]
Tartare di manzetta prussiana, crema di Robiola di Roccaverano, gel di rucola e spugna  
di nocciola croccante

14€

CARPACCIO DI SPADA ALLA GHIOTTA [1,3,4,6,12]
Pesce spada affumicato, maionese alle olive, pomodoro concassè e confit, spuma di pomodoro 
e crumble alle acciughe 

15€

PRIMI
PACCHERO AI TRE POMODORI [1,3,7]
Pacchero di pasta fresca, pomodoro San Marzano, datterino, ciliegino, mantecato al Parmigiano 
Reggiano “Gennari” 18 mesi

14€

CHITARRINE E GAMBERI [1,2,3,7]
Spaghetti alla chitarra, gamberi, bisque di gamberi, salsa aioli e panko 

16€

AGNOLOTTI DI LIDIA [1,3,7,8]
Agnolotti fatti a mano firmati dalla famiglia Alciati
(il ripieno cambia in base alla stagionalità, chiedi ai nostri ragazzi in sala!)

17€

TAPAS
HARRY’S CROQUE [1,3,4,7,10]
Prosciutto di Praga, crema di formaggio di nostra produzione, pane dorato al burro 5€

SASHIMI DI SALMONE [4,12]
Salmone marinato con la nostra salsa ponzu calabrese a base di arancia, teriyaki, soia, bergamotto 9€

FALAFEL DI CECI E TZAZIKI VEGETALE Polpette di ceci home made con tzatziki vegetale 6€

PANINI E FOCACCE
SALMON SANDWICH [1,4] Bun con semi, salmone norvegese marinato, insalata songino 14€

FOCACCIA ALLA CULATTA [1,11]
Focaccia di grano tenero, culatta emiliana stagionata, olio evo ROI da olive taggiasche 14€

LA FOCACCIA AL FORMAGGIO | Ideale anche in condivisione  [1,3]
Focaccia tipo Recco, ripiena di Crescenza - by Clapsy 13€



A L L E R G E N I :  G e n t i l e  O s p i t e ,  l a  n o s t r a  c u c i n a  n o n 
g a r a n t i s c e  l a  t o t a l e  a s s e n z a  d i  c o n t a m i n a z i o n e  d a  g l u t n e 
o  a l t r i  a l l e r g e n i .  L a  p r e g h i a m o  d i  c o m u n i c a r e  a l  p e r s o n a l e  

l a  n e c e s s i t à  d i  c o n s u m a r e  a l i m e n t i  p r i v i  d i  a l l e r g e n i .

T a b e l l a  a l l e r g e n i P r o d o t t i  c o n g e l a t i

Cereali contenenti glutine 1

Crostacei 2

Uova 3

Pesce 4

Arachidi 5

Soia 6

Latte e derivati 7

Frutta a guscio 8

Sedano 9

Senape 10

Sesamo 11

Anidride solforosa e solfiti 12

Lupini 13

Molluschi 14

Gamberi

Focaccia di Recco 

Polpo

Tonno

Spada


