
 

COCKTAIL



CLASSICI
SPRITZ APEROL 10€
Aperol, prosecco, soda water

SPRITZ CAMPARI 10€
Campari, prosecco, soda water

CAMPARI AMERICANO 12€
Campari, Vermouth Del Professore Rosso, soda water

CAMPARI NEGRONI 12€
Campari, Vermouth Del Professore Rosso, Bulldog gin

GIN TONIC BULLDOG 13€
Bulldog Gin, tonic water

ESPOLON PALOMA 12€
Espolon Tequila, lime, agave, soda al pompelmo rosa

WHISKEY SOUR 12€
Wild Turkey Bourbon, limone, zucchero, stillabunt

BICYCLE THIEF 12€
Bulldog Gin, Campari, pompelmo, zucchero, limone, soda water

AMARETTO SOUR 12€
Amaretto di Saronno, limone, zucchero, stillabunt

OLD FASHIONED THE BUSKERS 12€
The Buskers whisky single grain, zucchero, angostura



ANYTIME COCKTAILS
EL VIAJERO 12€
Mezcal Montelobos, sciroppo al lapsang souchong, bitter Chuncho, essenza di pepe

BÖN TAI 12€
Rhum JM Volcanique, “E bon” Vermouth di Torino, Peach brandy, lime, sciroppo di 
cannella, angostura

CIOCCO & PERA 12€
Wild Turkey Rye, Cognac alle pere Williams, limone, Cordiale Rooibos e cioccolato, 
bitter cardamomo, tonica al vermouth Lurisia

OUR JUNGLE BIRD 12€
Barcelo Organic, X-Rated, Campari, purée frutto della passione, arancia, lime, zucchero

APERITIVO
PERÙ TIME 12€
Vermouth del Professore Classico, Pisco, Acqua di cedro, Italicus, bitter al pompelmo, 
foam di Suze

IKIGAI 12€
Sake, Umeshu, aceto di mele e miele, Bitter Rouge bianco, bitter plum, essenza di pepe 

VALÙ 12€
Grappa Berta, Vermouth Del Professore Classico, St. Germain, limone, zucchero, uva 
pestata, bitter allo zenzero, tonica al vermouth Lurisia

SPICY MARKET 12€
Bulldog Gin, Vermouth Del Professore Classico, citrus mix, sciroppo al finocchietto, 
bitter alla menta piperita, soda all’ ananas

ULTIMA PALABRA 12€
Espolon Tequila, Ancho Reyes verde, lime, cordiale al pompelmo, liquore al basilico

MISS PEPPER 12€
Skyy Vodka infusa al pepe rosa, Vermouth Mancino Sakura, Bitter Rouge bianco, 
zucchero, pompelmo, stillabunt



TARTATIN 13€
Bumbu fat washed al burro, Calvados, sciroppo di mela & cannella

LEMON TART 13€
Skyy Vodka al biscotto, Alcolato al limone, panna, meringa

PESCA & AMARETTO 13€
Wild Turkey Bourbon, purée pesca, Amaretto di Saronno, sciroppo di pesca, bitter 
al cioccolato 

FLOWER 10€
Gin 0.0 Alcohol Free, sciroppo alla violetta, purèe di cassis, lime, tonica all’ireos Lurisia

BASIL 10€
Gin 0.0 Alcohol Free, limone, zucchero, foglie di basilico, tonica Thomas Henry Botanical

CITRUS 10€
Bitter Monin, arancia, chinotto Lurisia

DESSERT COCKTAILS

ANALCOLICI



DEGUSTAZIONE  DI SPIRITI  E  DISTILLATI

RUM 13€

• APPLETON ESTATE 8 YR 
• APPLETON ESTATE 12 YR 

Una delle distillerie più famose in Jamaica. Il primo piacevolmente speziato, mentre il secondo 
con un’invecchiamento molto più presente e spiccate note di vaniglia e frutta secca.

WHISKY 14€

• ARDBEG WHISKY
• WHISKY PURE SCOT MIDNIGHT PEAT 

Uno dei whisky più apprezzati al mondo per la sua torba abbinato ad una storica distilleria con 
un gusto più morbido e contemporaneo.

VERMOUTH 13€

• VERMOUTH MANCINO ROSSO  
• VERMOUTH MANCINO SAKURA

Due eccellenze, il primo più tradizionale, il secondo con spiccate sensazioni floreali. 

Piccoli percorsi degustativi per esplorare alcuni dei distillati più importanti del mondo.

BIRRA BALADIN 7€
Le Birre artigianali “Baladin” di Teo Musso, 100% italiane.

EDIT MIA 6€

Lager hell chiara e a bassa fermentazione, leggeri sentori malatati e di miele di 
acacia 4.8%

EDIT IPPACONDA 7€
In stile america Isa dal carattere amaro e luppolato  6.6%

BIRRE



CAFFETTERIA E SOFT DRINKS

SELEZIONE DI PRALINERIA

Piccola selezione di delizie al cioccolato 5€

SOFT DRINKS
Spremuta 6€

Lurisia gazzosa 6€

Lurisia chinotto 6€

Lurisia aranciata 6€

Lurisia tonica 6€

Lurisia aranciata rossa 6€

Lurisia aranciata amara 6€

Lurisia limonata 6€

Tè freddi di nostra produzione 6€

Succhi di frutta 5€

CAFFÉ
Caffè espresso 1,5€

Caffè doppio espresso 3€

Cappuccino 2,5€

Caffè shakerato 5€

Caffè shakerato corretto 5,5€

 Tè e tisane 4€



L a  c a r a t t e r i s t i c a  p r i n c i p a l e  d e l l e  a t t i v i t à 
c r e a t i v e  è  c h e  s i  d i s u n g u o n o  p o c o  o  n i e n t e 

d a l  g i o c o  e  d a l l ’ a p p r e n d i m e n t o ,  
p e r  c u i  r e s t a  s e m p r e  p i ù  d i f f i c i l e  

s c i n d e r e  q u e s t e  t r e  d i m e n s i o n i  d e l l a  n o s t r a 
v i t a  a t t i v a  c h e ,  i n  p r e c e d e n z a ,  e r a n o  s t a t e 

n e t t a m e n t e  e  a r t i f i c i o s a m e n t e  s e p a r a t e  
l ’ u n a  d a l l ’ a l t r a .  

 
Q u a n d o  l a v o r o ,  s t u d i o  e  g i o c o  c o i n c i d o n o , 

s i a m o  i n  p r e s e n z a  d i  q u e l l a  s i n t e s i  
e s a l t a n t e  c h e  i o  c h i a m o  “ O Z I O  C R E A T I V O ”

DOMENICO DE MASI




